lmnaeoorsc/)/dge

Sehr geehrte Gaste,

auf den ﬁ)(genden Seiten méchten wir lhnen einige ()orsc/)/dge flir
Menues und kalt- warme Buffets unterbreiten.

Bei den Menues kinnen Sie sich aus den einzelnen /(omponenfen
lhr ganz individuelles Menue zusammenstellen.

Bei den kalt- warmen Buffets haben wir die Warmteile auf einer
gesonderten Seite fiir Sie aufyefiibrt, damit Sie sich auch dort den

passenden Warmteil fiir (hr Buffet aussuchen kénnen.
Housgebackenen Kuchen und Torten haben wir flir Sie auch

im Hngebof.

Selbstverstindlich konnen wir thnen auf Wunsch ab SO Personen
auch ein "All Inclusive” F)nge[)of machen.

Bitte haben Sie dofiir Oerstandnis, dass wir dies fiir Sie individuell
zusammenstellen.

Oiel Oergndigen, Ihr Hotel

s

Ebertallee 44 g, 367104
Braunschweig

Telefon: 0S3 T 27790

Internet: wmw./)ofe/—ac)aarius.de

Hans - Joachim Reich




/(a/fe Oorspeisen:

I.  Kleiner Salatteller mit frischen Salaten nach
Saison

2. Salatvariationen mit italienischem
Landschinken und Hon{gme/one

3. Blottsalate mit gebratenen Champignons und
Putenbruststreifen

4. Tomaten mit frischem Basilikum und
Mozzarello

S.  Carpaccio vom Rind mit Knoblauch und
ditrone mariniert, dozu Baguette und
Butter

6.  Graved Lachs oder Riucherlachs mit
Dill- Senfsauce, Baguette und Butter

(()arme ()orspeisen:

7. Kleine Ofenkartoffel mit Blattspinatfiillung
und Kise diberbacken

8.  Griinschalmuscheln in Tomatensauce sowie
mit Kise dberbacken, dozu Baguette

9. Champignonkipfe in Roquefortsauce mit

Bandnudeln

()Ol" sappen:

70. Oeftenhofer Hochzeitssuppe

[1. Kraftbriibe vom Hubhn mit Eierstich

2. Minestrone

[3. Ungarische Goulaschsuppe

4. Broccolisamtsuppe mit Mandelblittchen
1S. Steinpilz- Rahmsuppe

6. Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen

7. Tomatensuppe mit frischem Basilikum und Sahne




H auptgerichte Fleisch:

[8. Schweinebraten in Rabmsauce

9. Rindersaftbraten in Burqundersauce

20. Geschmorte Kalbskeule in Jus

21. Kalbsriicken im Ganzen gebraten mit einer
WeiBwein- Sabnesauce

22. Lammbraten aus der Keule in Rosmarienjus
mit geschmolzenen Tomaten

23. Saltimbocca vom Poulardenbrustfilet in einer
Estragon- Senfsauce

24. Maispoulardenbrustfilet mit einer leichten
Pteffer-Rabmsauce

2S. Ginsekeule oder Gansebraten mit gefiilltem
Schmorapfel (saisonal)

26. Wildschweinskeule in Genever- Wacholderrabm

27. Hirschkalbskeule "Baden-Baden " in Waldpilzsauce

28. Barbarie- Entenbrustfilet in einer Orangensaace

29. Rinder- Filetsteak auf einer Pfeffer- Rabmsauce.

30. Schweinemeduillons an Sherrysauce

30a. Schweinefilet im Ganzen gebraten, Sauce Hollandaise

306. Schweinefilet "Wellington " mit Champignons und
Schinkenstreifen im B/&fferfelg gebacken

H auptgerichte fisch:

31. Zanderfilet gebraten, mit Tomatenfilets und

Crabben

32. Lachsfilet im Karoffelteiq gebacken, mit einer
leichten Oill- Rahmsauce

33. Lachsfilet in der Pfanne gebraten, mit Sauce
Hollandaise

34. Pangasiustilet gebraten mit Kriuterbutter

3S. Barschfilet in einer Kriuterkruste gebraten, mit

Sauce Bearnaise /@\
A\AQUARITS




lgeﬂb en:
q

36.

37.

386.

39.

Kartoffelsorten zur (Dabl-
Petersilienkartoffeln, Kroketten,
Mandelballchen, Pommes Macaire,
Herzoginkartoffeln, Kartoffelrist,,
Backerinkartoffeln, Gratin, Rostkartoffeln
oder Pommes Frites

Reis, Naturreis, Bandnudeln, Spaghetti,
Spatzle

Gemdisebeilogen:

Erbsen, Karotten, Bobhnen, Wein- Sauerkraut,
Bayrisch Kraut, Apfel- Rotkraut,

Blumenkohl, Rosenkohl, Kohlrabi

Broccoli, Artischocken, Ratatouille,
Blattspinat, frische Champignons, Waldpilze,

Romanescoréschen, Gucchini, Auberginen

Desserf:

40.
41.
42.
43.
44.
43.
46.
47.
48.

Frischer Obstsalot (Friichte je nach Saison)
Gemischtes Eis mit Sahne

Rote Waldbeerengriitze mit Oanilleeis
Helles und dunkles Moussee au Chocolat
Mustrierte Eisbombe (ab 8 Personen)
Profiteroles mit Eiscreme und Schokosauce
Omelette "Surprise” (ab 12 Personen)

Lis mit heillen Rumkirschen
Dessertoariationen "Buchbhorst”

e

AQUARITS



p reisliste:

(géittig a6 07.07.2070)

. 3S0E 21 Preis nach Saison 47. 3,70 £
2. 440¢€ 22. 7,60 € 42. 3,70 £
3. 4#40¢€ 23. 780€ 43. 420 E
4. 3,90 € 24. 7,60€ 44 3,70 £
S. 690¢& 2S. 640 £ 4S. 3,60 £
6. 440¢€ 26. Preis nach Saison 46. S,00 £
7. 390€E 27. Preis nach Saison 47. 400 £
8 S90¢£ 28.11,50 £ 48. 7,50 £
9. 390€£ 29.716,50 £
70. 3,00 £ 30.70,50 £
7. 3,00 € 37. 950 £
2. 3,00€ 32. 6,50 £
73. 3,00 £ 33. 6,50 £
4. 3,40 £ 4. 770 €
7S. 3,40 £ 3S. 6,30 £
716. 400 £ 36. 3,710 £
7. 310 € 37. 3,710 £
718. 6,50 E 38. 3,10 £
79. 6,860 € 39. 3,70 €
20. 8,20 £ 40. 3,50 £

Alle Preise sind Endpreise inclusive der gesefz/ic/)en
Mebhroertssteuer.

e e




/Viedersdc/)sisc/)es
Hochzeitsbuffet

&)arm: Auswahl Suppen Nr. 49. — S3.
Auswahl Hauptginge Nr. S¥. — 62,

/CI/f: verschiedene Raucherfischsorten, reich
gamierf mit verschiedenen Saucen
Matjestilets auf Apfelsalat
Rindsréicken rosa gebraten mit
Waldorfsalat
Schinken aus dem Buchenholzrauch
an Sdidfiiichten
Kasselerriicken ,) Gutsherren Art ,, mit
saurem Gemdise
Saisonale Rohkost- und Blattsalate
Gefligelsalat, Champignonsalot
Auswahl von Europdischen Kisesorten
mit WDeintrauben
Rote Griitze mit frischer Sahne oder
Oanillesauce
Welfencreme an Fruchtsalat
Zweierlei Mousse au Chocolat
Brot und Britchen verschieden sortiert

A6 20 - 30 Personen Preis pro Person 28,60 Eur
dber 30 Personen Preis pro Person 23,90 Eur

e e







